BULWAR

RESTAURACIA

Menu Okolicznosciowe ___ serwowane na platerach

Menu okolicznosciowe juz od 10 oséb
Dania gtowne oraz dodatki sq serwowane na platerach.

W podanych cenach wliczone jest 1,5 porcji dania migsnego na osobe.
Menu nr |: Zupa, 3 wybrane danio, 3 dodatki, deser - 159 zt
Menu nr 2: Zupa, 4 wybranych dan, 4 dodatkow, deser - 179 zt
Menu nr 3: 2 Zupy, 5 wybranych dan, 5 dodatkow, 2 desery - 199 zt




zupy
Krem z soczystych pomidoréw z lis¢mi swiezej bazylii / dostepny w wersji weganskiej /
Klasyczny zurek na S-ciodniowym zakwasie z maki zytniej razowej gotowany na wgdzonych zeberkach,
z biata surowaq kietbasq, peten czosnku i swiezego majeranku

Domowy rosoét z kury zagrodowej gotowany 12 godzin na wolnym ogniu, z ekologiczng marchewkaq,
Swiezo cigtym lubczykiem i natkg pietruszki

dania gtéwne
Piers z kurczaka zagrodowego panierowana w ptatkach kukurydzianych

Falafel w lisciach satat sezonowych z kaszq bulgur, hummusem, sezamem, prazonymi migdatami i
jagodami dojrzatego granatu / vegan /

Schabowy wieprzowy panierowany, smazony na klarowanym masle

Zeberka wieprzowe wolno pieczone w glebokim pikantnym sosic bbg wzmocnionym starzona whisky,
dzikim czosnkiem i Swiezym imbirem

Dorsz w ciescie z piwa pszenicznego

Pieczen z karkowki wieprzowej marynowana w swiezych ziotach
Filet z kurczaka zagrodowego zapiekany z serem Mozzarella i swiezymi pomidorami
Devolay z piersi kurczaka zagrodowego z klarowanym mastem i natka mtodej pietruszki

Konfitowana w gesim tluszczu ze Swiezymi ziotami prowansalskimi nozka z kaczki

dodatki

Gotowane ziemniaki ze Swiezo siekanym koperkiem
Pieczone w swiezych ziotach prowansalskich mtode ziemniaki
Mtode ziemniaczki z mastem ziotowym i lis¢mi modej bazylii cytrynowe;
Tradycyine frytki francuskie
Mizeria z ogdrka gruntowego ze $wiezo rwanym koperkiem ogrodowym
Cotowane na parze warzywa sezonowe
Surdwka z bardzo kwasnej kiszonej kapusty, karotki i kminu rzymskiego
Buraczki zasmazane ze Swiezo tartym chrzanem

Mix satat sezonowych z ziotowym winegretem

desery

Wtasnego wyrobu lody naturalne

Wtasnego wyrobu sorbety ze swiezych owocow sezonowych



oferta dodatkowa

desery / ciasta

Wtasnego wypieku szarlotka z regionalnych kwasnych jabtek odmiany Reneta
Chocolate Brownie wtasnego wypieku z coulis z dzikich kwasnych wisni

Domowego wypieku sernik
39 zt/0s.: serwowane na platerach, 1.5 porcji na osobe
przyktadowo przy 15 osobach, otrzymujaq Panstwo 23 kawatki ciasta na kilku platerach

sosy /dodatki

Sos pieczeniowy |18 zt/ 100 gr
Sos pieczarkowy 19 z#/ 100 gr
Pyzy drozdzowe / 3 szt./ 19 zt / porcja

Kopytka ziemniaczane 18 z¥/ porcja

safatki / porcjia dla 3 osob /

Salatka Caprese / Mozarello, swieze pomidory, basilico, swiezo rwane liscie bazylii / 79 zt /szt.
Satatka Horiatiki / Crecka / Feta, oliwki Kalamata, kapary, pomidory, ogorki / 79 zt /szt.
Satatka Kalabryjska / Prosciutto Crudo, pomidory cherry, Parmesan, rukola / 89 zt /szt.

Satatka z grilowanymi gruszkami i tagodna Gorgonzolq, tostowane orzechy wioskie / 89 zt /st.

zimne zakqski / porcjia ok. 80-120 gr /

Wedzone sliwki wegierki zapiekane w wiejskim boczku 3 szt. _ 34 zt /porcja
Pieczona piers kurczaka z serem Ricotta i szpinakiem 3 szt. _ 39 zt /porcja
Pieczen ze Zfotnickiego schabu wieprzowego z wedzonymi sliwkami 3 szt. _ 42 zt /porcja
Pieczen z piersi indyka z suszonymi morelami 3 szt. _ 46 zt

Pasztet z dziczyzny na pumperniklu z konfiturg z owocow zurawiny 3 szt. _ 48 zt /porcja

Tatar z tososia norweskiego na lisciach cykorii z creme fraiche 3 szt. _54 zt /porcja

Tatar z poledwicy wotowej na razowej grzance z konfiturg z pikantnej papryczki chilli
i kremowaq emulsjg z dziko rosnqacego chrzanu 3 szt. _ 68 zt



wypieki, tapasy, humusy i smarowidfa
Chleb zytni na wiasnym zakwasie razowym / vegan / 3 szt. _ 18 zt /porcja

Chleb zytni na wtasnym zakwasie razowym ze smalcem wtasnego wytopu i kiszonym ogorkiem
3 szt. _ 38 zt /porcja

Wtasnego wypicku focaccia z oliwkami i rozmarynem / vegan / 3 szt._ 18 zt
/porcja

Oliwki, pikle, kiszonki na 3 osoby / vegan / 38 zt
Hummusy, tapenady, smarowidta na 3 osoby / vegan / 48 zt
Deska wedlin dojrzewajacych, wyrobow regionalnych i pasztetow na 3 osoby /78 zt

Deska serow na 3 osoby 86 zt

napoje
Woda mineralna niegazowana z cytryng - karafka | 18 zt
Woda mineralna gazowana but. |1 18 zt
Soki owocowe 1 |- 25 zt
Napoje gazowane | | - 25 7t
Lemoniada smakowe | | - 29 zt

Kawa biato/czama - 16 zt
Herbata - 17 zt

dzieci do | roku zycia gratis

dzieci 2-6 lat 50% ceny

mozliwosc wniesienia wtasnego tortu_ w takim wypadku talerzykowe: 13 zt /os.

obrusy z biatej fizeliny 70 zt/ 10 osob

biaty dekoracyjny pokrowiec na krzesto 35 zt / szt.

biate swiece _ vwzglednione w cenie menu

delikatne biate dekoracje kwiatowe _ vwzglednione w cenie menu

biate serwetki dekoracyjne z fizeliny _ vwzglednione w cenie menu

Do rachunku doliczamy 10% optate za serwis przy grupach 8 os. i wigkszych



