BULWAR

RESTAURACIA

Wigilia w Restauracji bulwaR

Suwiateczng magie tworzymy wtasnie dla Was |

Proponujemy Panstwu dwie formy kolaciji wigilijne:

Kolacje serwowang do stotu
lub

Biesiade Wigiliing



Menu serwowane do stotu

SET 1 /139 zt /os.

Na powitanie na stotach: pieczywo wtasnego wypieku

Zupa
Barszcz bardzo czerwony z kiszonym burakiem i domowymi uszkami

Zupa z grzybow lesnych aromatyzowana trawg zubrowg z tazankami

Danie gtdwne wraz z selekcjg dodatkéw

Dorsz battycki z pieczong mtodg marchwig i porami duszonymi w Smietanie,
Swiezo tarta gatka muszkatotowa, puder z masta

Stek ztotnicki wedzony w dymie z kory debu i owocédw runa lesnego z musem z kwasnej Renety i
karmelizowanymi w spadziowym miodzie winnymi jabtkami

Deser

Ciasto piernikowe z Mascarpone, karmelizowanymi orzechami
i coulis z wisni

Domowa pachnaca szarlotka wtasnego wypieku

SET 2/ 159 zt /os.

Na powitanie: Grzaniec Galicyjski z przyprawami korzennymi pomaranczg

Na stotach: pieczywo wiasnego wypieku i kompot z suszu

Zupa

Barszcz bardzo czerwony z kiszonym burakiem i domowymi uszkami

Zupa z grzybow lesnych aromatyzowana trawg zubrowg z tazankami

Danie gtdwne wraz z selekcjg dodatkéw

tosos z grzybami lesnymi, julienne z mtodych warzyw i czarnuszka

Konfitowana ndzka z kaczki z wedzonymi owocami i modrg kapusta

Deser
Domowa pachngaca szarlotka

Ciasto piernikowe z Mascarpone z karmelizowanymi orzechami i coulis z wisni



SET 3/ 179 zt /os.

Na powitanie na stotach: pieczywo wtasnego wypieku i kompot z suszu

Zupa
Barszcz bardzo czerwony z kiszonym burakiem i domowymi uszkami

Zupa z grzybow lesnych aromatyzowana trawg zubrowg z tazankami

Przystawka

Tatar z poledwicy wotowej z konfiturg z pikantnej papryczki chilli i z kremowa emulsja z dziko rosnacego
chrzanu

Kozi ser, liscie cykorii i musztardowca oprdszone estragonem,
w miodowo-musztardowym dressingu, piklowana szalotka, puree z rodzynek

Wedzony pstrag tososiowy na puree z kukurydzy w glazurze z palonego masta,
z kremem z mtodego szczypiorku

Danie gtdwne wraz z selekcjg dodatkéw

Konfitowana ndzka z kaczki z wedzonymi owocami i modrg kapusta
Dorsz battycki z pieczong mtodg marchwig i porami duszonymi w $mietanie, Swiezo tarta gatka

muszkatotowa, puder z ziolowego masta

Deser:

Makowiec wtasnego wypieku

Ciasto piernikowe z Mascarpone, karmelizowanymi orzechami i coulis z wisni

Set 4 /199 zt /os.

Na powitanie: Grzaniec Galicyjski z przyprawami korzennymi i pomararicza

Na stotach: pieczywo wiasnego wypieku

Zupa
Barszcz bardzo czerwony z kiszonym burakiem i domowymi uszkami

Zupa z grzybow lesnych aromatyzowana trawg zubrowg z tazankami



Przystawka

Ceviche z tososia battyckiego ze Swiezym imbirem, mtodym szczypiorkiem, pomaranczami i tartg skorka
z cytryny, creme fraiche

Tatar z poledwicy wotowej z pikantnymi papryczkami chilli i kremowg emulsjg z dziko rosngcego
chrzanu

Ser kozi w glazurze z miodu gryczanego pieczony z figami i wedzonym boczkiem na lisciach
musztardowca i sataty debowej

Danie gtdwne wraz z selekcjg dodatkéow

Konfitowana piers z Gesi Kotudzkiej z puree z korzenia pietruszki, z musem dyni Hokkaido, tartymi
kasztanami i Swiezg macierzanka

tosos z grzybami lesnymi, julienne z mtodych warzyw i czarnuszka

Stek ze $wini ztotnickiej wedzony w dymie z kory debu z konfitura z cebuli, Sliwkami i karmelizowanymi
w spadziowym miodzie winnymi jabtkami

Deser
Domowa szarlotka wtasnego wypieku

Ciasto piernikowe z Mascarpone, karmelizowanymi orzechami i coulis z wisni

Wigilijna Biesiada w Restauracji BulwaR
(oferta platerowa)

Kolacja wigilijna w naszej Restauracji odbywa sie przy jednym stole udekorowanym swiecami
przy dzwiekach koled i pastoratek

Dania podawane sg w misach i na platerach. Goscie staropolskim zwyczajem sami nabierajg pokarm
wigilijny

W wycene wliczone jest 1,5 porcji dania gtdwnego na osobe




159 zt /os.

Zupa, 3 zakaski zimne, 2 wybrane dania z dodatkami, deser Napoje: woda,
kompot z suszu bez limitu

179 zt /os.

Zupa, 4 zakaski zimne, 3 wybrane dania z dodatkami, deser Napoje: woda,
kompot z suszu bez limitu

199 zt /os.

2 wybrane zupy, 5 zakaski zimne, 4 wybranych dan z dodatkami, deser

Napoje: woda, kompot z suszu bez limitu

Zupy:
Zupa z grzybow lesnych aromatyzowana trawg zubrowg z tazankami
Bulion z pieczonej gesi owsianej i le$nych grzybow

Barszcz bardzo czerwony z kiszonym burakiem i domowymi uszkami

Zimne zakaski
Staropolski sledzik w Smietanie z jabtkiem i cebulka

Satatka z pieczonymi burakami i orzechami wtoskimi
Satatka Waldorf / seler korzeniowy, jabtko, orzechy wtoskie, rukola, rodzynki /

Satatka Matjas / $ledzie, ziemniaki, czerwona cebula, ogérki kiszone /

Ryba po grecku

Deska wedlin staropolskich
Deska seréw regionalnych

Karp w galarecie
Kluski z makiem i orzechami
Swigteczne makietki z bakaliami
Tradycyjna satatka warzywna

Pasztet z dziczyzny z konfiturg z jagdd zurawiny



Dania gtéwne
Glazurowana szynka wieprzowa z miodem i gozdzikami
Krélewski karp w ztocistej panierce
Pier$ z indyka z zurawing i kasztanami
Kaczka konfitowana w pomaranczach i ziotach
Filety z dorsza battyckiego w sosie porowym
Schab ze swini ztotnickiej wieprzowy w sosie kurkowym
Bigos wielkopolski z kietbasg regionalng

Pstrag pieczony z migdatami

Dodatki

Ziemniaki z koperkiem
Ziemniaki w mundurkach z pieca

Mtode ziemniaki opiekane w ziotach prowansalskich

Kasza gryczana niepalona ze ztocistg cebulkg i czosnkiem

Kapusta z grochem i grzybami

Buraczki na ciepto

Pyzy / kluchy na parze

Bukiet warzyw gotowanych

Modra kapusta petna owocéw suszonych i przypraw korzennych

Desery / wiasne wypieki

Szarlotka
Pieczony sernik

Makowiec

Piernik z Mascarpone, karmelizowanymi orzechami i coulis z wisni



Mozliwe dodatkowe urozmaicenia kolacji

Stot wiejski

wedliny staropolskie, domowe pasztety i rolady, chleb wtasnego wypieku, smalec, ogérki kiszone 599 zt
do 10 osdb

Stodka wigilijna zagroda

pierniczki, selekcja ciast $wigtecznych, Swieze owoce 399 zt do 10 oséb

Pierogi i paszteciki

Talerz pieczonych pierogéw z kapustg i grzybami 10 szt/ 79 zt

Talerz pasztecikdw lub krokietéw 10 szt/ 79 zt

Oferta dodatkowa dla menu serwowanego

Zimne platery 79 zt /os.

/ do wyboru 5 potraw z przedstawionych ponizej/

Szynka wieprzowa pieczona z wedzonymi sliwkami
Staropolski sledzik w Smietanie z jabtkiem i cebulka
Satatka z pieczonymi burakami i orzechami wtoskimi Satatka sledziowa z ziemniakami
Ryba po grecku

Deska wedlin staropolskich

Deska seréw regionalnych

Rolada z indyka z orzechami | suszonymi owocami
Karp w galarecie
Wigilijna regionalna kutia

Swigteczne makietki z bakaliami i orzechami
Tradycyjna satatka warzywna

Pasztet z dziczyzny z konfiturg z jagdd zurawiny

Obrusy z biatej dekoracyjnej fizeliny 80 zt/10 os.

Do rachunku doliczamy 10 % optate za serwis przy grupach 8 os i wiekszych



Sprawdz takze oferte OPEN BAR

OPEN BAR

Do dyspozycji Gosci oddajemy w nieograniczonych ilosciach:

OPEN BAR PROPOZYCJIA |

WODKA:

Wdédka czysta wyborowa

WINO:

Chardonnay / Cabernet Sauvignon

PIWO:

Lech Pils



NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Napoje gazowane: coke, sprite, tonic
Soki: pomarancza, jabtko, czarna porzeczka

Woda mineralna: gazowana/niegazowana

159 PLN /os. (4h)
219 PLN /os. (6h)

OPEN BAR PROPOZYCJA Il

WODKA:

Woddka czysta Wyborowa

WHISKY/BOURBON:

Ballantine’s

GIN:

Stock Gin

RUM:

Bacardi Carta Blanca

WINO:

Chardonnay / Cabernet Sauvignon

PIWO:

Lech Pils

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Napoje gazowane: coke, sprite, tonic
Soki naturalne: pomaranicza, jabtko, czarna porzeczka

Woda mineralna: gazowana/niegazowana

189 PLN /os. (4h)
249 PLN /os. (6h)



OPEN BAR PROPOZYCJA il

APERITIF:

Martini Bianco

Aperol Spritz

WODKA:

Wddka czysta Wyborowa

WHISKY/BOURBON:

Ballantine’s

GIN:

Stock Gin

RUM:

Bacardi Carta Blanca

WINO:

Chardonnay / Cabernet Sauvignon

PIWO:

Lech Pils
Ksigzece pszeniczne

Ksigzece czerwone

Ksigzece ciemne

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Napoje gazowane: coke, sprite, tonic
Soki naturalne: pomarancza, jabtko, czarna porzeczka

Woda mineralna: gazowana/niegazowana

219 PLN /os. (4h)
279 PLN /os (6h)



Do zobaczenia przy stole!

Restauracja BulwaR

Stary Rynek 37

61-772 Poznan

tel. +48 533 181 171

mail rezerwacie@bulwarrestauvraciapl


mailto:rezerwacje@bulwarrestauracja.pl




